Feuille1

» ” 0 Menu de la semaine du 18 au 22 Septembre 2023

(Susceptible d'étre modifié en fonction des approvisionnements)

terroir du géant

Canti iative « La Condamine »
ALLERGENES vendredi
1 Gluten 9: Crustacés
2: Praduit origine vache 10 Mollusques
3 Lait brebis ouchévie  11: Céleri
4w 1: o Salade Verte Pizza (= Repas Végétarien : Radis beurre
A7
5. Moutarde 13 Anhybride sutfte (5) (1 ,2) o Melon (2)
6 Poisson 14: Sésame
7. Arachide 15: Lupin
8. Fruit acoque c
a roque
Pates . N Brandade
Produit d . Paupiettes de e Monsieur . .
roduit de a la Carbonara Veau Fromage - parmentier -
N saison 1,2) 1 29 ) (6,2) B

%‘KT" Produit surgelé (1,2)
A% Produit local Fromage Haricots verts Jardiniére de ‘-
- (2) a8 Légumes -
‘»g Produits Bio et local e
”@” Produit fait maison Fruit Créme vanille | _ Glace 2 Fruit
> (2) - (2) Lo
[ Produit Bio -
S, I esende
F\‘A//NCE Produit origine France . Viandes, poissons, . Produits laitiers [.egumes et fruits ‘ Leégumes et fruits crus Produits céréaliers, féculents
st CEUfS cuits et |[égumes secs

Nos menus sont conformes a la réglementation actuelle
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